
Kerstmenu
VOORGERECHT

TONIJN TATAKI

Furikake | wasabi | eendenlever | oosterse saus 

BURRATA

Gemarineerde tomaat |basilicum-pesto | aceto balsamico 

GEROOKTE ZALM

Biet | sinaasappel | venkel 

CARPACCIO

Supplement eendenleverkrullen 5.00 
Pecorino | rucola| truffel 

SOEPEN

KREEFTENBISQUE

Rivierkreeft | cognac |bosui 

AARDAPPEL-PREISOEP

Aardappel | prei | truffel  

TOMATENSOEP

Crème fraiche | tomaten| balletjes 

KALFSSUKADE

Rode wijn | pompoen | paddenstoelen

VAL DIEUX

Amandel| truffel | linzen 

TARBOT

Risotto | peul vruchten | beurre blanc

WARME TUSSENGERECHTEN

VIER- OF VIJF GANGEN DINER



HOOFDGERECHT

TOURNEDOS

Supplement eendenlever 7.50 
Aardappeltaart | courgette | Rode wijn

RAVIOLI VAN PADDENSTOELEN

Bospaddenstoelen| romige morieljes | broccoli 

KABELJAUW

Paling brandade | spinazie |winter truffel hollandaisesaus 

HERT

Filet | sukade | spruitjes | rode kool | aardappel 

DESSERT

CHEESECAKE 

Gemarineerde ananas | yoghurt ijs 

KERSTDESSERT

Proeverij van desserts van onze patissier 

DAME BLANCHE 

Vanille ijs | chocolade saus | slagroom

KAAS

Binnen- en buitenlandse kaas |geroosterde krentenwegge |
appelstroop 

VIER GANGEN DINER  62,50 

Voorgerecht, soep, hoofdgerecht en dessert

VIJF GANGEN DINER  69,50 


